
骨付き鶏の香港風パリパリ焼き  
 

 半羽(2～3人前)２,１００円（税込2310円） 

 １羽(4～5人前)４,０００円（税込4400円） 
 

若鶏を調味料に付けて１日寝かし、蜂蜜などの香辛料

を塗り1日乾かして、最後に熱い油をかけて提供する

手間をかけた至極の逸品です。 

フカヒレ手びれの白湯土鍋煮 
 

２,５００円（税込2750円） 
 

気仙沼産のフカヒレの手びれを姿のまま柔らか

く煮込みました。鶏の旨味が凝縮された濃厚な

鶏白湯のスープが美味しい中国の宮廷料理で

す。 

ニンニクと和牛肉のチャーハン 
 

１,５００円（税込1650円） 
 

スタミナたっぷりのニンニクと和牛肉のチャーハ

ン香ばしいニンニクの香りがチャーハンと良く合

います。 

 

春のグルメスペシャルコース 

・ 飛天特製前菜盛り合わせ 

・ 鯛の中華風お刺身 

・ 気仙沼産  フカヒレ姿の煮込み 

・ 骨付き若鶏の香港風パリパリ焼き 

・ 海老とイカ、ホタテ貝柱のXO醤炒め  

・ 和牛肉と新ゴボウのオイスターソース炒め 

・ 蓮の葉包み蒸しご飯 

・ 大きな揚げゴマ団子 

・ 特製デザート盛り合わせ 

  飛天コース お一人様６,５００円 (税込7150円）２名様より 

 

ᶝᶆᶊ 

ᵳ  ᵴᵣזּ

 ẏ   

  新年に相応しい飛天散華の特別なお料理とコースを 

  ご用意いたしました。是非この機会にご堪能ください。 

スペシャルメニュー 


